§, 2 Menuplan
‘ leben im Alter 22-28. Juli 2024
(Woche 30)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Gemusecremesuppe
22.07.2024 Saisonsalat
Pouletbriistchen an Senfsauce Toast Hawaii
Teigwaren, Buntes Gemuse Maissalat
Frichtekorb
DIENSTAG Klare Gemusesuppe
.07. isch I
23072024 Gemischter Sa _Ot . . . Garnierter Sommerteller
Gebratener Fleischkdse, Krduterjus Zwiebelbrot
Ofenkartoffeln © Erbsli und Riebli
Beerencreme( garniert
MITTWOCH Gemusecremesuppe
.07. Bunter Blattsalat
24-07-2024 .un er. attsaia . Birchermiuesli
Siedfleischsalat © garniert Café Complet
Zwiebelbrot P
Softeis
DONNERSTAG Frische Fleischbriihe mit Einlage
25.07.2024 K!elner Salat Panizz
Rindsgeschnetzeltes © Esterhacy
) _ _ Tomaten-Mozzarellasalat
Pilawreis, Broccoli
Kompott
FREITAG Fenchelcrémesuppe mit Einlage
26.07.2024 Sommersalat
Schlemmerfilet Bordelaise Gefligelsalat mit Friichten
Dampfkartoffeln © Gehackter Spinat
Caramelkopfli © garniert
SAMSTAG Gurkenkaltschale
27.07.2024 Italosalat . _
Brdt li mit Salat
Hausgemachte Lasagne Gberbacken ratweggli mit sata
Tiramisu
SONNTAG Steinpilz-Kraftbriihe mit Einlage
28.07.2024 Sonntagssalat Fleisch- und Kdseplatte

Schweinsschnitzel Saltinbocca
Tomaten-Risotto Gemusebouquet
Torta della Nonna

Kuchen
Café Complet

Deklaration Fleisch/Gefltgel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.Werter

W
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wenn Du Dein Schicksal nicht dndern kannst, dndere Deine Einstellung.

Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



